LA CARTE

LES SALADES

La Crousti César 17
Mesclun et Huile d'olive bio, Tomates cerises marinées,
Creamcheese, Aiguillettes de poulet, Corn flakes et Copeaux
de parmesan, Sauce César.

La Burrata 22
Burrata, Tomates marinées, Jambon italien, Huile de truffe,
et Pesto rouge, Copeaux de parmesan.

La Bistrot 19
Gésiers, Lardons, Tomates, Pommes de terre, Croatons et
Fromage Abondance.

LES TARTARES ET
CARPACCIOS

Tartare de Boeuf 19

Tartare de Saumon 19

Avec sa langoustine et sa creme d’aneth et wakamé.

Carpaccio de Boeuf 19

Chimichurri, Copeaux de parmesan.

DESSERT

Demandez le dessert du jour a notre équipe

o

LES PLATS

Plat du Jour 19

Demandez le plat du jour a notre équipe

L’Echine de Cochon 19

Purée maison, champignons torréfiés et carottes roties.

Camembert roti a la Truffe 19

Duxelles a la creme et copeaux de coppa.

L’Entrecéte de Boeuf Angus 26

Servie avec tomates et frites maison.

LES BURGERS

Big Black Burger 20
Steak haché Black Angus 150g, Double red cheddar, Poitrine
grillée aux herbes et oignons crispy.

Burger Poulet 20
Aiguillettes de poulet aux corn flakes, jeune Abondance,
oignons et sauce César.

6-8
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